
 

 

 

 

 

Grün, grün, grün sind viele meiner Kräuter; 

Grün, grün, grün ist vieles was ich hab'. 

Darum lieb‘ ich, alles was so grün ist, 

weil mein Schatz der Kräutergarten ist 😊 

 

Halloo beim Graf, 

herzlich willkommen zur sprießenden Zeit im Tal. 

Alles wächst, wird farbig und gedeiht; 

so wie unsere Freude über Deinen Besuch! 

 

Beginnen wir mit einem Schmunzeln, so wird das meiste gelingen 😊 

 

Mit kulinarisch-genussvollem Gruß  

aus meiner kleinen Kreativküche, 

 

Joggl und die Ladies 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

Menü  

Orient & Küste 
 

Tempura  
Fisch-Gemüse-Stäbchen ∙ Zweierlei Melone ∙ Wasabi-Mayo    

 

Kartoffelgnocchi 
Salzwasserfische ∙ frische Kräuter ∙ Limette 

 

Tiefsee-Hecht im Wurzelsud 
Meerrettich  

 

Beeren-Gazpacho  
Mango-Sorbet ∙ Baiser  

 

 
60,00 € 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Menü  

Berg & Meer 
 

Vitel tonné APEX 
Kalbfleischscheiben ∙ Thunfisch ∙ eingelegter Apfel  

 

Basilikumtagliolini • 
Burrata Creme ∙ Datteltomaten 

 

Filet vom Alpenrind 
Kartoffelperlenspieß ∙ Babyspinat ∙ frische Kräuter  

 

Lauwarme Apfeltarte 
Gerührtes Vanille-Eis  

 

 
65,00 € 

 

 

 
Unsere Menüs können  

 

mittags bis 13:30  

und abends bis 20:45 

 

bestellt werden. Wir servieren sie tischweise. 

 

  



Gerne auch als Einzelgerichte 

 

drei Starter 
 

 

Vitel tonné APEX 
Kalbfleischscheiben ∙ Thunfisch ∙ eingelegter Apfel   15,00 €   

 

 

Bowl von knackigen bunten Salaten • 
Frühlingszwiebeltörtchen  13,00 €   

 

 

Tempura 
Fisch-Gemüse-Stäbchen ∙ Zweierlei Melone ∙ Wasabi-Mayo    14,00 €                                             

 

 

 

zum Aufwärmen  
 

 

Kräuterconsommé • 
Kleine Schnittlauchtopfenknödel    9,00 €   

 

 

Kresseschaumsuppe • 
Wachtelei „Houfahütte“  9,50 €   

 

 

 

 

 

 



der Schmaus 
… mit Liebe und Schmiss und Alles von Hand gemacht … 

 

 

Basilikumtagliolini • 
Burrata Creme ∙ Datteltomaten  16,00 €     | 20,00 € 

 

 

Kartoffelgnocchi 
Salzwasserfische ∙ frische Kräuter ∙ Limette  18,00 €     | 22,00 € 

 

 

Ravioloni 
Ragout ∙ Parmesan „DOP“ Salsa  17,00 €     | 21,00 € 

 

 

 

 

nur für Gräf*innen 

 

 

Vegi ³ •   
Tomino ∙ würzig & gebacken 

mediterran verfeinert 18,50 €           

 

 

 

das kleine Geschenk 
 

Am Abend offerieren wir unser hausgemachtes Brot und feinen Aufstrich. 

Für das Gedeck wird kein Aufpreis berechnet. 

 

  



unser Käse und drei Kracher 

 

 

Käse Regional • 
Honignüsse ∙ Früchtesenf ∙ Regiohof 16,00 €     | 20,00 €  

 

Tiefsee-Hecht im Wurzelsud 
Meerrettich   27,00 €   

 

Spanferkelhachse 
Rosmarinpolenta ∙ Biersauce 25,00 €   

 

Filet vom Alpenrind 
Kartoffelperlenspieß ∙ Babyspinat ∙ frische Kräuter 32,00 €   

 

 

 

die kleinen Süßen im neuen Mini-Format 

 

 

Beeren-Gazpacho  
Mango-Sorbet ∙ Baiser  6,50 €        

 

Lauwarme Apfeltarte 
Gerührtes Vanille-Eis 7,50 €           

 

Affogato “A&G” 
Premium Kaffee von Hausbrandt ∙ Vanille Eis ∙ Hippy 5,50 €           

 

 

 

 


