
 

 

 

 

 

Verdi, verdi sono molte delle erbe; 

Verde, verde è gran parte di ciò che ho. 

Ecco perché amo tutto quel ch’è verde, 

perché il mio tesoro è il giardino che ho 😊 

(canzone folcloristica locale) 

 

Ciao ciao al Graf, 

e benvenuti nel periodo di germogliazione della valle. 

Tutto cresce, si colora e prospera; 

proprio come la nostra gioia per la vostra visita! 

 

Iniziamo con un sorriso,  

così la maggior parte delle cose riuscirà 😊 

 

Con saluti culinari 

dalla mia piccola cucina creativa, 

 

Joggl e le sue donne 

 

 

 

 



 

 

 

Menu 

oriente & costa 
 

Vitel tonné APEX 
Fettine arrostiti di vitello ∙ tonno fresco ∙ mela sciroppata     

 

Gnocchi di patate nostrane • 
Pesci di mare e crostacei ∙ erbette fresche ∙ lime   

 

Luccio d‘altura in guazzetto di verdurine  
Rafano     

 

Gazpacho di bacche rosse 
Sorbetto di mango ∙ Baiser    

 

 
60,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

Menu  

mare & monti 
 

Vitel tonné APEX 
Fettine arrostiti di vitello ∙ tonno fresco ∙ mela sciroppata   

 

Tagliolini al basilico • 
Crema di Burrata “DOP” ∙ pomodori datterini   

 

Filetto di manzo „Alpen” 
Perle di patate nostrane ∙ spinaccini ∙ erbe fresche   

 

Tarte tatin tiepida 
Gelato alla vaniglia cremoso   

 

 
65,00 € 

 

 

 
I nostri menu possono essere ordinati  

 

a pranzo fino alle 13:30  

e la sera fino alle 20:45 

 

Gli serviamo per tutto il tavolo. 

  



I piatti singoli 

 

tre antipasti 
 

 

Vitel tonné APEX 
Fettine arrostiti di vitello ∙ tonno fresco ∙ mela sciroppata   15,00 €   

 

 

Bowl di insalatina mista • 
Tortino tiepido di cipollotti   13,00 €   

 

 

Tempura 
Involtini di pesci e verdurine ∙ bis di melone ∙ majo al wasabi  14,00 €                                             

 

 

 

per scaldarsi 
 

 

Consommé alle erbe fresche • 
Canederli di ricotta ed erba cipollina    9,00 €   

 

 

Crema di crescione • 
Uova di quaglia „Houfahütte“  9,50 €   

 

 

 

 

 

 



i nostri primi 
… fatti in casa con tanta passione … 

 

 

Tagliolini al basilico • 
Crema di Burrata “DOP” ∙ pomodori datterini  16,00 €     | 20,00 € 

 

 

Gnocchi di patate nostrane • 
Pesci di mare e crostacei ∙ erbette fresche ∙ lime  18,00 €     | 22,00 € 

 

 

Ravioloni 
Ragù ∙ Salsa di Parmiggiano Reggiano „DOP“  17,00 €     | 21,00 € 

 

 

 

 

dedicato alla bellezza di questo mondo 

 

 

Vegi ³ •   
Tomino speziato & guarnito 18,50 €           

 

 

 

Un piccolo regalino 
 

La sera offriamo il nostro pane fatto in casa e la deliziosa crema. 

Il nostro coperto non comporta alcun costo aggiuntivo. 

  



il nostro formaggio e tre piatti principali 

 

 

La selezione di formaggi regionali •  
Noci al miele ∙ Mostarda di frutta ∙ Maso Regio 16,00 €     | 20,00 €        

 

Luccio d‘altura in guazzetto di verdurine  
Rafano   27,00 €   

 

Stinco di maialino 
Polenta al rosmarino ∙ salsa alla birra nostrana 25,00 €   

 

Filetto di manzo „Alpen” 
Perle di patate nostrane ∙ spinaccini ∙ erbe fresche 32,00 €   

 

 

 

die kleinen Süßen im neuen Mini-Format 

 

 

Gazpacho di bacche rosse 
Sorbetto di mango ∙ Baiser  6,50 €        

 

Tarte tatin tiepida 
Gelato alla vaniglia cremoso 7,50 €           

 

Affogato “A&G” 
Premium caffè Hausbrandt ∙ gelato alla vaniglia ∙ cialdina 5,50 €           

 

 

 

 


